Servicio Andaluz de Salud
LLLLUELY  CONSEJERIA DE SALUD

Extracto del REGLAMENTO (CE) N° 852/2004 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y
DEL CONSEJO
de 29 de abril de 2004 relativo a la higiene ded productos alimenticios

El presente Reglamento establece normas geneessatlas a los operadores de empresa
alimentaria en materia de higiene de los produaiiosenticios, teniendo particularmente en
cuenta los principios siguientes:

a) el operador de empresa alimentaria es el pahogsponsable de la seguridad alimentaria.

b) la necesidad de garantizar la seguridad alimarado largo de la cadena alimentaria.

c) la importancia de que los alimentos que no puedsacenarse con seguridad a temperatura
ambiente, en particular los alimentos congelad@sitemgan la cadena de frio.

d) la aplicacion general de procedimientos basamto$os principios de analisis de peligros y
puntos de control critico (APPCC) que, junto coapficacion de practicas higiénicas

correctas, deberia reforzar la responsabilidadsieperadores de empresa alimentaria.

CAPITULO 1l
REQUISITOS DE LOS LOCALES AMBULANTES O PROVISIONALE S

1. Los locales deberan, mantenerse limpios y em lastado y estar situados, disefiados y
construidos de forma que impidan el riesgo de eoimacion, en particular por parte de animales
y organismos nocivos.

2. En particular, deberan cumplir los siguientes igtps:

a) Debera disponerse de instalaciones adecuadas patamar una correcta higiene
personal (incluidas instalaciones para la limpiesacado higiénico de las manos,
instalaciones sanitarias higiénicas y vestuarios).

b) Las superficies que estén en contacto con los ptoslalimenticios deberan estar en
buen estado y ser faciles de limpiar y, en caseswiD, de desinfectar, o que requerira
gue los materiales sean lisos, lavables, resist@nl corrosion y no toxicos.

c) Debera contarse con material adecuado para ladi#apj, cuando sea necesario, la
desinfeccién del equipo y los utensilios de trabajo

d) Cuando la limpieza de los productos alimenticiom®parte de la actividad de los
establecimientos alimentarios, deberan adoptassgisposiciones precisas para que
este cometido se realice higiénicamente.

e) Debera contarse con un suministro suficiente de agtable fria y caliente.

f) Debera contarse con medios o instalaciones adesypada el almacenamiento y la
eliminacién higiénicos de sustancias y desechagrpsbs y/o no comestibles, ya sean
liquidos o sdlidos;

g) Debera contarse con instalaciones o medios adesyada el mantenimiento y el
control de las condiciones adecuadas de temper@dduces productos alimenticios.

h) Los productos alimenticios deberan colocarse deontaldjue se evite el riesgo de
contaminacion.
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